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De biomelen van Ceres

voldoen aan de strenge

normen van het Franse
AB (Agriculture Biologique):
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Op steen gemalen tarwemeel

Op steen gemalen tarwemeel

« |deaal voor lichtgrijs brood.
¢ Rijk aan calcium, proteinen,
vitaminen en mineralen.

« |deaal voor brood en Frans
stokbrood, maar ook voor
izza, pannenkoeken en meer.
Gijk aan calcium, proteinen,
vitaminen en mineralen.

CHE@IIE}, zachte kruim met
»
roRafTe korst.

Op steen gemalen tarwemeel  Op steen gemalen speltmeel

6 x traditioneel
op steen gemalen
Meer natuurlijke
voedingssto en
Geen additieven
of verbeteraars
* Lange houdbaarheid
* Rijke, volle
graansmaak

* |deaal voor volkorenbrood. * |deaal voor brood, maar ook

» Rijk aan calcium, proteinen,
vitaminen en mineralen.

e Gezond, licht verteerbaar en

lang houdbaar.

» Rijk aan vezels, proteinen,
koolhydraten en magnesium.

* Gee energie, is gezond en
gemakkelijk verteerbaar.
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pizza, pannenkoeken en meer.

Op steen gemalen tarwemeel

* Ideaal voor wit brood.

* Rijk aan calcium, proteinen,
vitaminen en mineralen.

* Op cylinder gemalen voor
een extra fijne structuur.

* Ideaal voor brood met extra
granen, pitten en zaden.

» Biologische gierst, zonne-
bloempitten, sesamzaad,
blauw maanzaad, bruin en
geel lijnzaad.

» Bevat extra vezels en
voedingssto en.

Op steen gemalen roggemeel

 |deaal voor smaakvol * |deaal voor grijsbruin

roggebrood. zuurdesembrood of
¢ Rijk aan vezels en mineralen, -baguettes.

arm aan vet. » Typische, zurige
« Licht verteerbaar, dus perfect zuurdesemsmaak.

voor gevoelige darmen. « Extra lange houdbaarheid.

-




