
Vous trouverez toutes les infos relatives aux recettes, 
ingrédients, valeurs nutritives, allergènes et Nutri-Score 
dans la fiche produit de la rubrique assortiment sur 
www.ceres.be. 
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Produit Emballage

Cerecroissant 25 kg

Farine sans gluten 5 kg

Semoule 25 kg

Fleurage 25 kg

germes de blé qualité Boulangère 40 kg

son de blé qualité Boulangère 10 kg
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GAMME BASICS
Des farines basiques, avec 1 seule variété  
de céréales. 

GAMME CLASSICS

GAMME SPECIALS

Des farines standard avec des additifs ou  
des améliorants.

Des farines enrichies de graines.

Des farines avec une tolérance et une absorption 
plus élevées, plus de goût et une mie super tendre.

Gamme divers 20

Gamme Basic Blanc 4
Gamme Basic Gris 6

Gamme Classics Blanc 8
Gamme Classics Gris 10

Gamme Specials Blanc  12
Gamme Specials Gris 14

GAMME TOP

GAMME DIVERS

Gamme Top Blanc 16
Gamme Top Gris 18

QUALITÉ ET 
CHOIX AU TOP

Avec notre choix étendu de farines blanches et grises, 
le boulanger artisan panifie à chaque fois les 

meilleurs pains. Découvrez notre site web ceres.be. 
Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir boulanger ! 

Pour plus d’infos, adressez-vous à votre 
agent commercial ou surfez sur notre rubrique 

assortiment sur ceres.be

Vous aimez une panification pure et naturelle ?
Toutes nos variétés de farines sans additifs, 

améliorants ou produits E portent le label CEREPURE !

Viennoiseries

Gâteau

Biscuits

Pizza

Pain

Baguette

Pistolet

Bagnat

Légendes pour les applications



Produit Céréale Volume Teneur en protéines* Teneur en cendres    Couleur Mie Absorption Applications

biscuit Blé 0 10 680 Blanc Aérée -

cookies Blé 0 9,5 550 Blanc Aérée -

mbd Blé 3 12 680 Blanc Aérée 58

mbh Blé 3 14 680 Blanc Aérée 59

mbz Blé 3 10,5 680 Blanc Aérée 56  

Fleur de seigle Seigle 3 - - Crème/jaunâtre Fine et homogène -

Fleur d’épeautre Épeautre 3 - - Crème/jaunâtre Homogène 56

Farine Sprits Blé 3 11 680 Blanc Aérée 57   

uno Blé 1 10,5 680 Blanc Aérée 57   
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Vous trouverez toutes les infos relatives aux recettes, ingrédients, valeurs nutritives, allergènes et Nutri-Score dans 
la fiche produit de la rubrique assortiment sur www.ceres.be.
La teneur en protéines dépend de la dernière récolte ou peut varier d’une récolte à l’autre.* 
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Produit Céréale Volume Intégralité Couleur Mie Absorption Applications

broyage Blé 1 100 Assez foncé Compacte -

Seigle fin Seigle, Blé 2 75 Assez foncé Compacte 85

Pure intégrale ** Blé 3 100 Assez foncé Fine et homogène 72*

Seigle st vith ** Seigle 2 100 Assez foncé Compacte 85*

TRICAL 10 Seigle, Blé 3 51 Crème/jaunâtre Compacte 64

Flocons Blé 3 100 Assez foncé Grossière -

 
Vous trouverez toutes les infos relatives aux recettes, ingrédients, valeurs nutritives, allergènes et Nutri-Score dans 
la fiche produit de la rubrique assortiment sur www.ceres.be.
La teneur en protéines dépend de la dernière récolte ou peut varier d’une récolte à l’autre.
Test de panification avec adjonction de 10 % de gluten.** 

* 
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Produit Céréale Volume Teneur en protéines* Teneur en cendres    Couleur Mie Absorption Applications

amanda Blé 6 13 680 Blanc Homogène 59   

arctic Blé 4 12,5 680 Blanc Aérée 61

astra Blé 7 13,5 680 Blanc Homogène 60   

atlantic Blé 3 11,5 680 Blanc Aérée 60

diamant Blé 2 11 680 Blanc Homogène 57

duo Blé 3 11,5 680 Blanc Aérée 58  

extra Blé 3 11,5 680 Blanc Aérée 58  

napoli Blé 3 11,5 680 Blanc Aérée 59  

nihat Blé 2 11 680 Blanc Aérée 57,5  

oceanic Blé 3 11,5 680 Blanc Aérée 65

oslo Blé 1 11,5 600 Blanc Aérée 55  

primo Blé 2 11 680 Blanc Aérée 57,5   

primosa Blé 2 11 680 Blanc Aérée 57  

quattro Blé 4 12 680 Blanc Aérée 59

 
Vous trouverez toutes les infos relatives aux recettes, ingrédients, valeurs nutritives, allergènes et Nutri-Score dans 
la fiche produit de la rubrique assortiment sur www.ceres.be.
La teneur en protéines dépend de la dernière récolte ou peut varier d’une récolte à l’autre.* 
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Produit Céréale Volume Intégralité Couleur Mie Absorption Applications

arenal Blé 3 100 Foncé Assez grossière 65

azur Blé 6 51 Mi-gris Aérée 64

brilliant Blé 4 51 Mi-gris Aérée 62

etna Blé 3 100 Foncé Assez grossière 67

maya Blé 6 25 Brun clair Aérée 58

millenaire Blé 6 25 Brun clair Aérée 58

platine Blé 3 75 Mi-gris Assez grossière 64

quartz Blé 3 75 Brun clair Grossière & compacte 63

saphyr Blé 2 51 Foncé Grossière & compacte 56

tara complet Blé 4 100 Brun Assez grossière 66

tibet Blé 5 100 Mi-gris Aérée 70

toubkal Blé 4 100 Brun Aérée 70

yamina Blé 3 100 Mi-gris Aérée 70

 
Vous trouverez toutes les infos relatives aux recettes, ingrédients, valeurs nutritives, allergènes et Nutri-Score dans 
la fiche produit de la rubrique assortiment sur www.ceres.be.
La teneur en protéines dépend de la dernière récolte ou peut varier d’une récolte à l’autre.* 
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Produit Céréale Volume Teneur en protéines* Teneur en cendres    Couleur Mie Absorption Applications

blé crème 80 Blé - - 0,8-1,10 Crème/jaunâtre Aérée -

dinastar Blé 4 11,5 680 Blanc Aérée 58,5   

doré Blé 4 12,5 680 Blanc Aérée 59  

dunya Blé 3 11 680 Blanc Aérée 57

magistique Blé 5 11,5 650 Blanc Aérée 61

mie crème Blé 2 11,5 650 Crème/jaunâtre Aérée 59  

parisienne Blé 4 12,5 680 Blanc Aérée 61    

superbaguette Blé 3 12 680 Blanc Fine & homogène 63  

supercroustillant Blé 5 14 680 Blanc Homogène 62  

Tradition Française Blé 3 - - Crème/jaunâtre Alvéolée/aérée 70  

Tradition Prestigieuse Blé 2 - - Crème/jaunâtre Alvéolée -

 
Vous trouverez toutes les infos relatives aux recettes, ingrédients, valeurs nutritives, allergènes et Nutri-Score dans 
la fiche produit de la rubrique assortiment sur www.ceres.be.
La teneur en protéines dépend de la dernière récolte ou peut varier d’une récolte à l’autre.* 
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Produit Céréale Volume Intégralité Couleur Mie Absorption Applications

cere 6 Orge, Avoine, Seigle, Épeautre, Blé 4 51 Mi-gris Compacte 56

cere 7 Orge, Avoine, Seigle, Épeautre, Blé 3 51 Mi-gris Compacte 63

cereform Blé, Seigle 2 51 Foncé avec des graines Compacte avec des graines 60  

dolmen Blé, Seigle 3 51 Foncé Aérée 60

escanda Épeautre, Blé 3 25 Brun clair Aérée 56  

Escanda Intégrale Épeautre, Blé 2 100 Foncé Compacte 64

floraplus Blé, Avoine 2 100 Brun clair Compacte 70  

Graines de talmière Blé 3 51 Blanc avec des graines Alvéolée 59   

linea Blé, Seigle 3 100 Brun clair Compacte 60  

multiplus Orge, Avoine, Seigle, Épeautre, Blé 2 51 Foncé Compacte 60  

Multiflocons Avoine, Seigle, Blé 3 51 Foncé Compacte avec des graines 60  

Seigle Seigle, Blé 2 51 Brun Compacte 62  

sanis Blé, Seigle 3 51 Brun clair Structure grossière 60  

solestar Blé 4 51 Blanc avec des graines Structure grossière 54   

vesuve Blé, Seigle, Avoine, Orge 3 100 Brun Aérée 59  

viva Blé, Seigle, Orge 5 51 Mi-gris avec des graines Aérée 55

 
Vous trouverez toutes les infos relatives aux recettes, ingrédients, valeurs nutritives, allergènes et Nutri-Score dans 
la fiche produit de la rubrique assortiment sur www.ceres.be.
La teneur en protéines dépend de la dernière récolte ou peut varier d’une récolte à l’autre.* 
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Vous trouverez toutes les infos relatives aux recettes, ingrédients, valeurs nutritives, allergènes et Nutri-Score dans 
la fiche produit de la rubrique assortiment sur www.ceres.be.
La teneur en protéines dépend de la dernière récolte ou peut varier d’une récolte à l’autre.* 
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Cerestine Blanc Blé, Seigle, Épeautre 4 11,5 620 Crème/jaunâtre Aérée 64   

dinalux Blé, Seigle 3 11,5 750 Crème/jaunâtre Aérée 64

dinamic Blé, Seigle 3 11,5 750 Crème/jaunâtre Aérée 63  

dinasuper Blé, Seigle 4 12,5 750 Crème/jaunâtre Aérée 65   

top
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Produit Céréale Volume Intégralité Couleur Mie Absorption Applications

Cerestine Gris Blé, Épeautre, Seigle 3 25 Brun clair Assez grossière 65   

dina 25 Blé 5 25 Brun clair Aérée 61

dina 100 Blé 5 100 Foncé Aérée 72

dinextra Blé 3 51 Brun clair Homogène 67

 
Vous trouverez toutes les infos relatives aux recettes, ingrédients, valeurs nutritives, allergènes et Nutri-Score dans 
la fiche produit de la rubrique assortiment sur www.ceres.be.
La teneur en protéines dépend de la dernière récolte ou peut varier d’une récolte à l’autre.* 
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