DIVES

PRODUIT EMBALLAGE

= =
CERECROISSANT 25 kg B d
E o : FARINE SANS GLUTEN Ske -
E | 1 | SEMOULE 25kg -
< > FLEURAGE 25 ke
]
|
D = GERMES DE BLE QUALITE BOULANGERE 40kg

SON DE BLE QUALITE BOULANGERE

Vous trouverez toutes les infos relatives aux recettes,
ingrédients, valeurs nutritives, allergenes et Nutri-Score
dans la fiche produit de la rubrique assortiment sur
www.ceres.be.
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DE GERES

QUALITE ET
CHOIX AU TOP

Avec notre choix étendu de farines blanches et grises,
le boulanger artisan panifie a chaque fois les

meilleurs pains. Découvrez notre site web ceres.be.
Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir boulanger !

Pour plus d’infos, adressez-vous a votre
agent commercial ou surfez sur notre rubrique
assortiment sur ceres.be

Vous aimez une panification pure et naturelle ?

Toutes nos variétés de farines sans additifs,
améliorants ou produits E portent le label CEREPURE !

Légendes pour les applications

Pain D Viennoiseries M

Baguette &= Gateau é
Pistolet ) Biscuits O
Bagnat (@) Pizza é

. - GAMME BASICS

Des farines basiques, avec 1 seule variété
de céréales.

Gamme Basic Blanc 4
Gamme Basic Gris 6

GAMME CLASSICS

Des farines standard avec des additifs ou
des améliorants.

Gamme Classics Blanc 8
Gamme Classics Gris 10

GAMME SPECIALS

Des farines enrichies de graines.

Gamme Specials Blanc 12
Gamme Specials Gris 14

GAMME TOP

Des farines avec une tolérance et une absorption
plus élevées, plus de goiit et une mie super tendre.

Gamme Top Blanc 16
Gamme Top Gris 18

GAMME DIVERS

Gamme divers
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I PRODUIT CEREALE VOLUME TENEUR EN PROTEINES*  TENEUR EN CENDRES COULEUR MIE ABSORPTION  APPLICATIONS
m BISCUIT Blé 0 10 680 Blanc Aérée - ()
u w COOKIES Bl¢ 0 9,5 550 Blanc Aérée &
E u MBD Blé 3 12 680 Blanc Aérée 58 1
—
E w MBH Blé 3 14 680 Blanc Aérée 59 L
< < MBZ Blé 3 105 680 Blanc Aérée 56 1 A
|
D m FLEUR DE SEIGLE Seigle 3 - - Créme/jaunatre  Fine et homogene - 1
FLEUR D'EPEAUTRE Epeautre 3 - - Créme/jaunatre Homogene 56 1
FARINE SPRITS Blé 3 11 680 Blanc Aérée 57 Lt = )
S . = UND Blé 1 10,5 680 Blanc Aérée 57 A O

Vous trouverez toutes les infos relatives aux recettes, ingrédients, valeurs nutritives, allergenes et Nutri-Score dans
la fiche produit de la rubrique assortiment sur www.ceres.be.
«La teneur en protéines dépend de la derniére récolte ou peut varier d’une récolte a l'autre.




basics

|
: PRODUIT CEREALE VOLUME INTEGRALITE COULEUR MIE ABSORPTION ~ APPLICATIONS
c BROYAGE Blé 1 100 Assez foncé Compacte - L
u w SEIGLE FIN Seigle, Blé 2 75 Assez foncé Compacte 85 1
E u PURE INTEGRALE ** Blé 3 100 Assez foncé Fine et homogene " G
|
E w SEIGLE ST VITH ** Seigle 2 100 Assez foncé Compacte 85* L[
< < TRICAL 10 Seigle, Blé 3 51 Créme/jaunétre Compacte 64 1
_|
D m FLOCONS Blé 3 100 Assez foncé Grossiere - L

i basics

Vous trouverez toutes les infos relatives aux recettes, ingrédients, valeurs nutritives, allergénes et Nutri-Score dans
la fiche produit de la rubrigue assortiment sur www.ceres.be.
«La teneur en protéines dépend de la derniere récolte ou peut varier d’une récolte a lautre.
«+Test de panification avec adjonction de 10 % de gluten.
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classics

A ’
PRODUIT CEREALE VOLUME TENEUR EN PROTEINES*  TENEUR EN CENDRES COULEUR MIE ABSORPTION  APPLICATIONS
u AMANDA Blé 6 13 680 Blanc Homogéne 59 Wi &)«
-I-l — ARCTIC Blé 4 125 680 Blanc pérée 61 1
E w ASTRA Blé 7 13,5 680 Blanc Homogeéne 60 = ()
E < ATLANTIC Blé 3 115 680 Blanc Aérée 60 L
< A DIAMANT Blé 2 11 680 Blanc Homogene 57 é
-
D U Duo Blé 3 11,5 680 Blanc Aérée 58 A
EXTRA Blé 3 115 680 Blanc Aérée 58 A
NAPOLI Blé 3 115 680 Blanc Aérée 59 7 A
. — NIHAT Blé 2 11 680 Blanc Aérée 57,5 A
OCEANIC Blé 3 115 680 Blanc Aérée 65 1
i classics ‘ 0SL0 Blé 1 115 600 Blanc Aérée 55 =
PRIMO Bl 2 1 680 Blanc Aérée 575 a0
EEEE PRIMOSA BIé 2 1 680 Blanc Aérée 57 =
QUATTRO Blé 4 12 680 Blanc Aérée 59 1

Vous trouverez toutes les infos relatives aux recettes, ingrédients, valeurs nutritives, allergénes et Nutri-Score dans
la fiche produit de la rubrique assortiment sur www.ceres.be.
«La teneur en protéines dépend de la derniére récolte ou peut varier d’une récolte a l'autre.
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classics

|
PRODUIT CEREALE VOLUME INTEGRALITE COULEUR MIE ABSORPTION ~ APPLICATIONS
u gﬁ%% ARENAL Blé 3 100 Foncé Assez grossiére 65 \
-I-l I AZUR Blé 6 51 Mi-gris Aérée 64
E w:‘: BRILLIANT Blé 4 51 Mi-gris Abrée 62 Lt
E < ETNA Blé 3 100 Foncé Assez grossiére 67 0}
< A MAYA Blé 6 25 Brun clair Aérée 58 {
_|
- CJ MILLENAIRE BIé 6 2 Brun clair Aérée 58 i1
PLATINE Blé 3 75 Mi-gris Assez grossiére 64 \f
QUARTZ Blé 3 75 Brun clair Grossiére & compacte 63 {-f
y SAPHYR Blé 2 51 Foncé Grossiére & compacte 56 \f
TARA COMPLET Blé 4 100 Brun Assez grossiére 66 \
TIBET Bl¢ 5 100 Mi-gris Aérée 70 \
TOUBKAL Blé 4 100 Brun Aérée 70 Lt
YAMINA Blé 3 100 Mi-gris Aérée 70 L

Vous trouverez toutes les infos relatives aux recettes, ingrédients, valeurs nutritives, allergénes et Nutri-Score dans
la fiche produit de la rubrique assortiment sur www.ceres.be.
«La teneur en protéines dépend de la derniére récolte ou peut varier d’une récolte a l'autre.
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PRODUIT CEREALE VOLUME TENEUR EN PROTEINES*  TENEUR EN CENDRES COULEUR MIE ABSORPTION  APPLICATIONS
o :I BLE CREME 80 Blé . - 0,8-1,10 Créme/jaunitre Aérée - \
u < DINASTAR Blé 4 11,5 680 Blanc Aérée 58,5 =0
E — .
u DORE Blé 4 12,5 680 Blanc Aérée 59 ==
E I I I DUNYA Blé 3 11 680 Blanc Aérée 57 =
< & MAGISTIQUE Blé 5 115 650 Blanc Aérée 61 am
-
D w MIE CREME Blé 2 11,5 650 Créme/jaunatre Aérée 59 Lf =
PARISIENNE Blé 4 125 680 Blanc pérée 61 (=0 O
SUPERBAGUETTE Blé 3 12 630 Blanc Fine & homogeéne 63 =
= , — SUPERCROUSTILLANT Blé 5 14 680 Blanc Homogéne 62 =0
TRADITION FRANCAISE Blé 3 - = Créme/jaunatre  Alvéolée/aérée 70 a0
TRADITION PRESTIGIEUSE Blé 2 - - Créme/jaunatre Alvéolée - am

Vous trouverez toutes les infos relatives aux recettes, ingrédients, valeurs nutritives, allergenes et Nutri-Score dans
la fiche produit de la rubrique assortiment sur www.ceres.be.
«La teneur en protéines dépend de la derniére récolte ou peut varier d’une récolte a l'autre.




specials

PRODUIT
CEREG
CERE7
CEREFORM
DOLMEN
ESCANDA
ESCANDA INTEGRALE
FLORAPLUS

GRAINES DE TALMIERE

UAMIME
SPECIALS GRIS

LINEA

MULTIPLUS

MULTIFLOCONS

SEIGLE

1
)

SANIS

SOLESTAR

- |
-
.

specin
v
)
4]
Q.
g2
wy

VESUVE

VIVA

CEREALE

Orge, Avoine, Seigle, Epeautre, Blé
Orge, Avoine, Seigle, Epeautre, Blé
Blé, Seigle
Bl¢, Seigle
Epeautre, Blé
Epeautre, BIé
Blé, Avoine
Blé
Bl¢, Seigle
Orge, Avoine, Seigle, Epeautre, Blé
Avoine, Seigle, Blé
Seigle, Blé
Bl¢, Seigle
Blé
Blé, Seigle, Avoine, Orge

Blé, Seigle, Orge

VOLUME

4

INTEGRALITE

COULEUR

ABSORPTION

APPLICATIONS

51 Mi-gris Compacte 56 Ef

51 Mi-gris Compacte 63 Ef

51 Foncé avec des graines  Compacte avec des graines 60 B )
51 Foncé Aérée 60 L

25 Brun clair Aérée 56 {0
100 Foncé Compacte 64 {7

100 Brun clair Compacte 70 O
51 Blanc avec des graines Alvéolée 59 1 ==
100 Brun clair Compacte 60 G o)
51 Foncé Compacte 60 |«
51 Foncé Compacte avec des graines 60 EI) O
51 Brun Compacte 62 B ()
51 Brun clair Structure grossiere 60 B )
51 Blanc avec des graines Structure grossiere 54 1.f = O
100 Brun Aérée 59 10
51 Mi-gris avec des graines Aérée 55 1

Vous trouverez toutes les infos relatives aux recettes, ingrédients, valeurs nutritives, allergenes et Nutri-Score dans
la fiche produit de la rubrique assortiment sur www.ceres.be.
«La teneur en protéines dépend de la derniére récolte ou peut varier d’une récolte a l'autre.
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u PRODUIT CEREALE VOLUME TENEUR EN PROTEINES*  TENEUR EN CENDRES COULEUR MIE ABSORPTION  APPLICATIONS
< CERESTINE BLANC B¢, Seigle, Epeautre 4 115 620 Créme/jaunatre Aérée 64 =0
E A DINALUX BI¢, Seigle 3 11,5 750 Créme/jaunatre Aérée 64 1
E DINAMIC Blé, Seigle 3 11,5 750 Créme/jaunatre Aérée 63 1O
< c DINASUPER B¢, Seigle 4 12,5 750 Créme/jaunatre Aérée 65 || @
]
D h

— —

i top

Vous trouverez toutes les infos relatives aux recettes, ingrédients, valeurs nutritives, allergenes et Nutri-Score dans
la fiche produit de la rubrique assortiment sur www.ceres.be.
«La teneur en protéines dépend de la derniére récolte ou peut varier d’une récolte a l'autre.




PRODUIT CEREALE VOLUME INTEGRALITE COULEUR MIE ABSORPTION  APPLICATIONS

CERESTINE GRIS Blé, Epeautre, Seigle 3 25 Brun clair Assez grossiére 65 (1= 0O
E DINA 25 Blé 5 25 Brun clair Aérée 61 1
E DINA 100 Blé 5 100 Foncé Aérée e Lf
< DINEXTRA Blé 3 51 Brun clair Homogéne 67 1
—

Vous trouverez toutes les infos relatives aux recettes, ingrédients, valeurs nutritives, allergenes et Nutri-Score dans
la fiche produit de la rubrique assortiment sur www.ceres.be.
«La teneur en protéines dépend de la derniére récolte ou peut varier d’une récolte a l'autre.




